
FICHA TÉCNICA DE CURSOS / TREINAMENTOS
Metodologia:

IMERSÃO NA

A Metodologia Propan é um modelo de atuação que ajudou sobremaneira o desenvolvimento do 
segmento de alimentação, panificação e confeitaria no Brasil. Neste curso, os participantes 
recebem informações exclusivas da metodologia desenvolvida por Márcio Rodrigues - referência 
internacional em gestão no setor de panificação, alimentação e confeitaria.

Em formatação didática, a imersão traz conteúdo teórico e prático para a gestão eficiente 
do negócio, com atividades em grupo, estudos de caso, análises de mercado, entre outros 
formatos.

Este curso presencial em imersão é voltado para profissionais das áreas de alimentação, confeitaria 
e panificação que desejam adquirir e aprimorar seus conhecimentos sobre gestão ou ainda pes-
soas que estão adquirindo negócios de panificação e interessados em se aprofundar sobre o seg-
mento.

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO

Interessados, pro�ssionais 
da Indústria de Pani�cação, 

Padarias, Confeitarias, 
Alimentação, Foodservice 

e Varejo Alimentar.

O certi�cado de conclusão 
será emitido em nome do 
aluno que adquirir o curso.
O certi�cado é em formato 
PDF e será concedido aos 
alunos que participar de toda 
a imersão.

Carga Horária

Certi�cado de 
Conclusão

Público-alvo

18 horas

Fale conosco: marcelinorodrigues@marciorodrigues.com.br ou (31) 99131-6297     

PADARIA

Operação de Loja e 
Atendimento 

ao Cliente

06
Marketing e Vendas

05

Gestão da
Produção

04

Gestão de 
Ambiente

03

Gestão 
de Pessoas

02

Administrativo / Financeiro
01

COM 
MARCIO RODRIGUES

PRESENCIAL

R$ 1.950,00
podendo ser pago em parcelas

nos cartões de crédito 
ou boleto bancário.

Investimento


